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ARTZA] QUESO IDIAZABAL BASERRIKOA AZPILKUETA. QUESO MADURADO
£ ZTH PRODUKTUA/PRODUCTO ELABORADO CON LECHE CRUDA DE OVEJA LATXA:
FICHA TECNICA DE PRODUCTO
Leche cruda de oveja Latxa
Sal
INGREDIENTES
Cuajo
Fermentos lacticos
Forma: Cilindrica, con caras sensiblemente planas.
Altura: De 8 a 12 centimetros.
Diametro: De 10 a 30 centimetros.
, Corteza: Dura, de color amarillo palido, si no es ahumado o pardo oscuro en caso
CARACTERISTICAS | e ser ahumeria. g P
ORGANOLEPTICAS Past_a: Compacta, d_e color \iarlable-; desde el bIanc_:o al marflll amarillento,
pudiendo presentar ojos pequefos desigualmente repartidos y en numero escaso.
Aroma: Integrado con tonos lacteos, cuajo natural y torrefacto. A humo (ahumados).
Sabor: Integrado con toques dulces, acidos y salado medio. Ausencia de amargor. En
ocasiones sabor picante.
Textura: Elasticidad variable.

CARACTERISTICAS |Grasa: No inferior a 24,75g por 100g de producto.

FISICO-QUIMICAS

Proteina total: No inferior a 13.75g por 100g de producto.
Extracto seco (ES): Minimo 55g por 100g de producto.

CONSUMO Consumo preferente: 12 meses.
PREFERENTE
MADURACION Minima de 60 dias.
FORMATO Y Piezas de entre 1 kg. y 2 kg comercializado en enteros, medios quesos o cufias de
PRESENTACION | 945

Producto envasado en envase plastico al vacio y etiquetado.

CONDICIONES DE
CONSERVACION

Para mantener las caracteristicas organolépticas del producto en las éptimas

condiciones, se recomienda mantener el producto en lugar fresco.

DESTINO

Consumidor final, venta a distribuidores y minoristas.

Poblacion en general excepto las personas alérgicas a la leche.

USO ESPERADO

Consumo directo sin transformacién ni tratamiento alguno del queso. Corteza
comestible. Cortar la porcidon que desea consumir y atemperar la porcidn antes de
Su consumo.

Opcién de incluirlo como ingrediente en otras preparaciones culinarias.

DECLARCION DE
ALERGENOS

Contiene leche de oveja
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QUESO IDIAZABAL BASERRIKOA AZPILKUETA. QUESO MADURADO
ELABORADO CON LECHE CRUDA DE OVEJA LATXA:

g%l PRODUKTUA/PRODUCTO

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

DECLARACION DE ALERGENOS INGREDIENTE II\CI:C?IQ/IE% COMO TRAZA
Cereales que contengan gluten y productos derivados NO NO
Crustaceos y productos a base de crustaceos NO NO
Huevos y productos a base de huevo NO NO
Pescado y productos a base de pescados NO NO
Cacahuetes y productos a base de cacahuetes NO NO
Soja y productos a base de soja NO NO
Leche y sus derivados (incluida la lactosa) Leche SI --
Frutos de cascara y productos derivados NO NO
Apio y productos derivados NO NO
Mostaza y productos derivados NO NO
Granos de sésamo y productos derivados NO NO
Didxido de azufre y sulfitos NO NO
Altramuces y productos a base de altramuces NO NO
Moluscos y productos a base de moluscos NO NO
INFORMACION NUTRICIONAL VALORES MEDIOS POR 100 gr.
Valor energético 1.777 KJ / 429 Kcal
Grasas totales 36,2 gr
De las cuales son saturadas 24,7 gr
Hidratos de Carbono <0,2¢gr
De los cuales son azuUcares <0,2gr
Proteinas 24,6 gr
Sal 1,7 gr




